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Feijao Preto cozido em lata

Marca SABOR LUSITANO
Morada Distribuido por:
Albisabores, Importacdo e Exportacao
de Produtos ALimentares Unip. Lda
Quinta da Carapalha B EHAg IR s
Lote 79,n.2 21 22 Esq
6000-320 Castelo Branco - Portugal
Telefone 272181 559
NIF 508 282 330
INFORMACAO DO PRODUTO

Descric¢do do
Produto

Ingredientes
Validade
Conservacao

Condigoes de utilizacao

Condicgoes de
armazenamento e
Transporte

Classificacao OGM'’s
(Organismo geneticamente
modificado):

Radiac¢oes

Codigo de Barras
EAN

ELABORADO POR: ADELAIDE FREIRE
VERIFICADO: RICARDO FREIRE

Conserva de feijao preto obtida da variedade cultivada do género
Phaseolus vulgaris. Os ingredientes sao submetidos a uma rigorosa
selecdo e a um cuidadoso processo de fabrico, obtendo-se um produto
final de qualidade. Produto esterilizado.

Feijao Preto, 4gua e sal.
5 Anos apos a data de fabrico em condi¢oes normais (ver tampa da lata).
Conservar no frigorifico depois de aberto, em recipiente nao metalico.

Pronto a consumir. Escorrer completamente o liquido e lavar o
produtos com agua corrente. Produto incorporado em diversas
preparagdes culinarias. Pode ser servido sem aquecimento poste-
rior. O produto pode ser consumido pela populacao em geral.

Manter em local seco e a temperatura ambiente.
Transportar em camido devidamente limpo e nao sujeitar o produ-
to a condi¢Oes extremas de temperatura e humidade.

Este produto ndo é, nem inclui, OGM'’s.

Este produto nao foi submetido a processos de radiagcdo durante o seu fabrico.

EAN 5600395 500823 - 425 gr
EAN 5 600395 500755 - 850 gr
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Cor Tipica
Cheiro Tipico
Sabor Tipico
Apecto Tipico
Textura Tipica

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

pH 55-6,5
Estanho <50mg/Kg*
Chumbo <20mg/Kg*
Cadmio <0,05mg/Kg*
Exame visual externo Sem defeitos
Exame fuga de ar Sem fugas
Espaco livre 0,038-0,191
% Enganchamento do gancho do corpo >70%

% de sobreposicao >45%

indice de compactagio >75%

*Regulamento UE n? 1881/2006
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Estabilidade Estavel *
Esterilidade Estéril **

*NP 4404-1:2002 / **NP 2309-2:1988

INFORMACAO NUTRICIONAL

Feijao Preto - Valores médios por 100g *DR% Por 80g**

Enerei 403K]J 322K]
nergia 96Kcal 5% 77cal
Lipidos 0,7g 1% 0,68

dos quais saturados 0,2g 1% 0,2g
Hidratos de Carbono 8,5g 4% 9,3g
dos quais acticares 0,8g 1% 0,5g
Fibra 7,68 5,88
Proteina 6,4g 14% 5,68

sal 0,46g 8% 0,37g

* Dose de referéncia para um adulto médio (8400k]/2000kcal).

** Consumir 1 a 2 porgdes de leguminosas diariamente. Uma porgao equivale a 80g de leguinosas cozidas.
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EMBALAGEM | LOGISTICA

Embalagem Primaria

Peso Escorrido

Peso Bruto

Embalagem Secundaria

Unid/Caixas
Peso Bruto

Palete

Caixas/Camadas
Camadas/Palete

Caixas/Palete
Peso Bruto

REGULAMENTACAO ASSOCIADA
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Lata metalica redonda

425 g (Peso Liquido) 850 g (Peso Liquido)
250g 500g
500g 1Kg

Base de cartiao com retratil de plastico

11x32x23 cm 12x42x31 cm
12 12
6 Kg 12 Kg
Europalete
12 6
11 11
132 66
792Kg 792Kg

Regulamento (UE) n? 1169/2011 de 25 de Outubro;
Regulamento (UE) n? 1333/2008 de 16 de Dezembro;

Decreto de Lein? 26/2016 de 9 de Junho;

Regulamento (CE) n2 1881/2006 de 19 de Dezembro;
Regulamento (UE) n2 1129/2011 de 11 de Novembro;
Regulamento (CE) n? 1935/2004 de 27 de Outubro.
Regulamento (CE) n2 396/2005 de 23 de Fevereiro;
Regulamento (CE) n2852/2004 de 29 de Abril de 2004;
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