
Ingredientes  

1080 dias

21 dias

Validade
Validade após 
abertura

Conservar em local fresco e seco.
Após abertura conservar no frigorí�ico.

Conservação

Este doce pode ser utilizado como ingrediente em sobremesas ou
consumido simples acompanhado de tostas, pão, bolachas, waf�les ou
iogurte natural.

Condições de utilização
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Frutos vermelhos 65% (Amora 35,4%, Cerejas 32,3%, Morangos 20%,
Framboesa 12,3%) e Açúcar.

Cor de vinho
Sabor característico dos frutos vermelhos

Forma

Cor
Sabor

EAN 5 600395 501783    -     250 gCódigo de Barras
EAN
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Distribuído por:
Albisabores, Importação e Exportação
de Produtos Alimentares Unip. Lda
Quinta da Carapalha
Lote 79, n.º 21 2º Esq
6000-320 Castelo Branco - Portugal    

Morada

Telefone
NIF

Nome do Produto Compota Frutos Vermelhos

Marca SABOR LUSITANO

(+351) 272 181 559 
508 282 330

INFORMAÇÃO DO PRODUTO

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

Não aplicável.Consumidores de risco

Os ingredientes seleccionados e higienizados são homogeneizados e
colocados a cozer até atingir o ponto óptimo de concentração. 
É então embalado em frascos de vidro e fechado hermeticamente,
procedendo-se de seguida à sua pasteurização.

Método de produção

Textura homogénea, onde se pode encontrar pedaços de
amora, framboesa, cereja e morangos distribuídos uniformemente pelo doce
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CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS

Valor
Energético

Hidratos de carbono (g)
Dos quais: açucares (g)

Lípidos (g)
Dos quais: saturados (g)

Proteínas (g) 
Fibras Alimentares (g)

Sal (g)

227 Kcal
951 Kj

55,00
38,00

Compota de Ameixa
Por 100 gValores Médios

0,40
-

0,50
1,10

-

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Ausência em 25g
N.A.

≤1x10^1
≤1x10^3

N.A.

Salmonella 
Listeria
Staphylococcus coagulase +
Contagem de Microrganismos a 30ºC
Contagem de Clostridium sul�ito-redutores

Embalagem primária

Embalagem secundária

Frasco de Vidro 
250 g (Peso Líquido)

Caixa de Cartão
9,5x16x23 cm

Palete Europalete

Peso Bruto 411g

6
2,584 Kg

25
10

250
646Kg

Unidades/caixa
Peso Bruto

Caixas / Camada
Camadas / Palete

Caixas / Palete
Peso Bruto

EMBALAGEM | LOGÍSTICA 

REGULAMENTAÇÃO ASSOCIADA

Regulamento (UE) nº 1169/2011 de 25 de Outubro;
Regulamento (CE) nº 852/2004 de 29 de Abril de 2004;

Decreto de Lei nº 26/2016 de 9 de Junho.
Regulamento (CE) nº 1935/2004 de 27 de outubro.


